


 Implantée au Val d’Ajol dans les Vosges depuis 

ses racines, défend et revendique le « Made in 

France ». Des générations d’ouvriers, hommes 

et femmes, se sont succédé en s’adaptant aux 

nouvelles technologies pour rester à la pointe 

des exigences du métier. Riches d’un savoir-

ils représentent un capital manuel indispen-

-

mée de la société de Buyer. Dans les ateliers 

de l’usine, équipés d’un parc en constante évo-

numériques, chaque poêle, casserole ou petit 

matériel est façonné par emboutissage, dé-

coupe, pliage, soudage, polissage… La société 

emploie plus de 150 personnes réparties sur 

différents services et ateliers.

Grâce à ces métiers et savoir-faire, plus de 

deux mille ustensiles de cuisine et pâtisserie 

sont fabriqués dans nos ateliers.

depuis 1830, 
plus de 180 ans 
de savoir-faire, made in France



INFO 

Fabricant depuis 1875, la société familiale Marlux, entreprise du pa-
trimoine vivant, est incontournable dans la fabrication des moulins à 
poivre et à gros sel. 
En 2016, la société de Buyer Industries a souhaité acquérir l’entre-

Il s’agit du regroupement de deux entreprises françaises de qualité 
partageant les mêmes valeurs de savoir faire, de production haut de 
gamme et les mêmes objectifs de marché, tant au niveau national 
qu’à l’international. 
DE BUYER distribue Marlux qui propose toujours une gamme riche 
et innovante de moulins de qualité, avec des produits usinés sur un 
nouveau site de production français, dans les Vosges.

France dans sa préparation à la Coupe du Monde 
de la Pâtisserie 2017 qui a lieu les 22 et 23 janvier 
2017 au SIRHA.

De Buyer, partenaire exclusif du 
Club France de la Coupe du Monde 

de la Pâtisserie 2017 

Bastien Girard, Etienne Leroy et Jean-Thomas 
Schneider devront réaliser des  desserts uniques, 

créativité, savoir-faire et excellence. 
www.facebook.com/debuyer industr ies

Partagez notre actualité 
sur FACEBOOK.

Retrouvez toutes les vidéos sur 
nos produits sur la 
chaîne de Buyer YouTube

www.youtube .com/user/DeBuyerIndustr ies

ht tps : / / v imeo .com/channe ls /debuyer indust r iesou sur 

 

 

 

 

Catalogue disponible sur demande

MARLUX Fabricant de Moulins 
depuis 1875

Avec l’objectif de toujours mieux vous former et vous informer sur 
nos produits, nous mettons en place courant 2017 une plateforme 
de E-learning : des modules de formation en ligne clairs et concis 
seront proposés. Les innovations ou les grands classiques de Buyer 
n’auront plus de secret pour vous.

21 - 25 janvier 2017

10 -14 février 2017

du 18 au 21 mars 2017     
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roasting pan

cm

ø 20-24-28 cm
page 31

ø 20-24-28 cm
page 45

ø 20-24-28-32 cm

en 2 anses

CHOC RESTO INDUCTION
pages 43-44

ACCESSOIRES FRUITS DE MER
page 108

LONGUE CUISSON AU FOUR 

lNDUCTION
page 54

page 78

salmon & ham knife
FK2 - page 23



SCIE À GÉNOISE 
L.35 cm
SCIE À GÉNOISE 
L.35 cm

MADE IN
FRANCE

MADE IN
FRANCE

MADE IN
FRANCE

SPATULES FK OFFICIUM page 104

DÉCOUPOIRS TARTELETTES 
& POUSSOIRS
POUR NONNETTES  
pages 152-153

CERCLE INOX ‘CALISSON’
pages 146-151

NOUVEAUX PRODUITS 2017

CÔTÉ MICRO-DENTÉ pour 
couper les fruits et légumes 
les plus mous et/ou à peau 
tels que les tomates, les 
oranges, etc.

INNOVATION MANDOLINES

           sur modèles REVOLUTION et SWING  pages 10-12

 

DOUILLES INOX
pages 175-177

FOUET GÖMA 20 CM
page 100

CADRE INOX FORMAT GN1/1
page 164

CÔTÉ DENTELÉ pour les 
coupes gaufrées

nouveaux décors  originaux

MESURES & THERMOMÈTRES
pages 170-172

THERMOMÈTRE LASER 
INFRA ROUGE

MINUTEUR MÉCANIQUE

BALANCE DE PRÉCISION

THERMO CONNECT PRO
& CAPTEUR

THERMOMÈTRE 
HYGROMÈTRE

THERMOMÈTRE THERMOCOUPLE 
POUR CUISSON SOUS VIDE

MOULE À CANELÉS INOX 
page 156
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LA MANDOLINE VANTAGE
 2017.00

10 mm 7 mm 4 mm 2 mm

Composition : 
• Un châssis en acier inoxydable avec lame V inté-
grée 
et pied arrière repliable.
• Plateau lisse réglable épaisseur de 1 à 10 mm.
• 4 peignes Julienne 2- 4 - 7 et 10 mm.
• Protège lame lisse en V pour le rangement.
• Boîte de rangement pour les peignes Julienne.
• Chariot pour légumes/fruits.
• Poussoir protecteur ergonomique.
• Ensemble poussoir extra-long 
Pour les coupes de tous les fruits 
ou légumes longs ou standards.

TRANCHE COUPE LONGUEJULIENNE
LES COUPES

Vantage VV

Mandoline Inox made in France

Sécurité totale 
avec chariot et
poussoir protecteur

Poussoir ergonomique 
anti-glisse
Prise en main sûre

Encombrement 
minimum
Pied repliable

Châssis tout inox
robuste et résistant
Usage professionnel

Lame en V pour couper tous 
les fruits/légumes, 

même les plus mous





Plateau
coupe-tranches

Julienne
10 mm

Julienne
 4 mm

• 1 châssis avec lame horizontale en V intégrée
• 1 poussoir protecteur ergonomique 
   équipé du contrôle de rotation
• 1 chariot accueillant fruits/légumes
• Mécanisme SYSTÈME CUBE intégré
• 1 plateau pour coupe tranches 
   réglable pour une épaisseur de 1 à 8 mm
• 2 plateaux lames Juliennes : 4 mm & 10 mm
• 1 boîte de rangement pour lames Juliennes
• Pieds anti-dérapants repliables

Lame en V
coupe précise et 
facile pour tous 
fruits/légumes

Poussoir
ergonomique

et chariot

Mollette de 
réglage rapide de 

hauteur
de 1 à 8 mm

Contrôle de 
rotation

pour guider les 
coupes cubes et 

losanges.

SYSTÈME 
CUBE

bouton de mise 
en place facile

Boîte 
de rangement

MODÈLE 
 D

ÉP
OS

É   
   PATENTED

la plus COMPACTE
la plus facile
la plus efficace

Coupe en Tranches, Cubes, Losanges et Juliennes





MECANISME COUPE-CUBE
 INTÉGRÉ - SYSTÈME BREVETÉ

Salpicon Brunoise Matignon

- poussoir protecteur inox avec contrôle de rotation 

- 1 chariot accueillant fruits/légumes

- 1 double lame horizontale micro lobes

- 3 peignes Juliennes : 2 mm / 4 mm / 10 mm

- Poussoir protecteur inox avec contrôle de rotation
- 1 chariot accueillant fruits/légumes
- Poussoir extra-long et son chariot
- 1 double lame horizontale micro lobes
- 6 peignes Juliennes : 2/3/4/5/7/10 mm
- 2 enjoliveurs en fonte d’inox solidaires du pied arrière 
pour une meilleure rigidité et une tenue renforcée du pied 
sur le châssis.
- REVÊTEMENT SPÉCIAL PRO GLISSE sur la rampe. Amé-
liore considérablement le glissing même pour les produits 
secs.

Encoche 90° 
pour guider la 

rotation lors des 
coupes cubes et 

gaufrées.

Encoche 45° 
pour guider la 
rotation lors des 
coupes losanges 
et gaufrées

modèle STANDARD
REF. 2012.01

modèle MASTER
REF. 2012.41

dèle STANDARD
F. 2012.01

CÔTÉ MICRO-DENTÉ pour couper 
les fruits et légumes les plus mous 
et/ou à peau tels que les tomates, les 
oranges, etc.

CÔTÉ DENTELÉ  
pour les 

coupes gaufrées

INNOVATION
LAME MICRO LOBES

POUSSOIR AVEC CONTRÔLE 
DE LA ROTATION

LES COUPES









Présentoir de comptoir CORER   REF : 2612.12
Dim: l. 29 cm x 15 cm x  Ht 35 cm

livré avec composition de base:
6 Corers 2612.01 - ø 13 mm - Orange

6 Corers 2612.02 - ø 20 mm - Vert
6 Corers 2612.03 - ø 30 mm - Rouge

EVIDEREQUEUTER FARCIR

EXTRACTEUR MANUEL 
pour enlever le coeur ou la base des fruits et légumes en un tournemain.

UNIVERSEL: pour de multiples fruits/légumes (tomate, pomme  de terre, 
pomme, poire, fraise, concombre, oignon, carotte, navet, endive...)
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DAI SENSEI

MADE IN 
FRANCE

F I B R E  K A R B O N  F E V E R  !

Single-bevel blade = 

Dai Sensei (literally «Grand Master») - a true work of engineering art in honor of centu-
ries of Japanese swordsmith tradition and French culinary history. 
Rare and exceptional blade material, crafted in small quantities in Japan in the highly 
specialised ‘Fukugozai’ Damascus method: forge clad alloy of multiple layers of the 

(HRC60). 
Single bevel cutting edge hand ground and sharpened by Japanese master blades-
miths with hundreds of years of unbroken lineage back to their legendary swordma-
king and sashimi knife history, combined with a wide blade for the best of Eastern and 
Western capability.

weight. 
Dai-Sensei is more than just a kitchen utensil: this exceptional work of knife enginee-

FABRIQUE
DAI SENSEI
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Le mariage historique et 
technologique parfait entre lame 

japonaise et lame française
légèreté et force

prise en main ergonomique

F I B R E  K A R B O N  F E V E R  !

« Dai Sensei » (littéralement « Grand Maître ») – un véritable ouvrage d’art et d’ingénierie rendant 
hommage à la tradition multiséculaire japonaise de façonnage d’épée  ainsi qu’à l’histoire culi-
naire française.
Le matériau de la lame est rare et exceptionnel, produit en petite quantité au Japon selon la tech-
nique spéciale  de damassage  «Fukugozai» : on forge ensemble plusieurs couches des alliages les 

-
ment dure (HCR60). 
Le tranchant à simple biseau, façonné à la main et aiguisé par des maîtres armuriers Japonais issus 
d’une lignée séculaire célèbre pour ses épées et ses couteaux ‘sashimi’, a été associé à une lame 
large pour unir le meilleur des talents orientaux et occidentaux. 

légèreté digne des meilleurs matériaux de l’aérospatiale, est minutieusement moulé par compres-

Dai Sensei est beaucoup plus qu’un simple ustensile de cuisine : ce couteau issu de la technologie 
la plus pointue est un ouvrage qui réjouira les connaisseurs les plus exigeants.

un seul biseau  = 
une coupe de précision 

selon la tradition sashimi

lame damassée en acier 

forgée au Japon =
tranchant parfait 

et dureté extrême





MADE IN 
FRANCE

F I B R E  K A R B O N  F E V E R  !

-

et originalité. Le manche high tech solide 
et équilibré, moulé par compression avec 

occidentale et parfaitement tranchantes 
selon la tradition japonaise ; c’est la ren-
contre parfaite des deux mondes de réfé-
rence en matière de coutellerie.
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®®

LA POÊLE EN FER
ROBUSTE  PRO DURABLE

FINITION CIRE D’ABEILLE 

PROTECTION ANTI-OXYDATION 

FAVORISE LE CULOTTAGE 

AMÉLIORE L’ANTI-ADHÉRENCE

le fer est un matériau minéral naturel • Garanti 

sans revêtement (ni  PFAO, ni PTFE) • Processus 

de fabricat ion respectueux de l ’environnement 

• La poêle atteint de hautes températures, sai-

s it  rapidement les a l iments qui conservent ainsi 

v itamines et apports nutrit i fs • QUALITÉ DE 

CUISSON: haute température = idéal pour SAI-

SIR, DORER, GRILLER • CULOTTAGE: Plus la 

poêle est ut i l isée , mei l leure est la cuisson • Plus 

el le est noire , moins el le attache • 

LA POÊLE EN FER
ROBUSTE  PRO DURABLE

FINITION CIRE D’ABEILLE 

PROTECTION ANTI-OXYDATION 

FAVORISE LE CULOTTAGE 

AMÉLIORE L’ANTI-ADHÉRENCE

le fer est un matériau minéral naturel • Garanti 

sans revêtement (ni  PFAO, ni PTFE) • Processus 

de fabricat ion respectueux de l ’environnement 

• La poêle atteint de hautes températures, sai-

s it  rapidement les a l iments qui conservent ainsi 

v itamines et apports nutrit i fs • QUALITÉ DE 

CUISSON: haute température = idéal pour SAI-

SIR, DORER, GRILLER • CULOTTAGE: Plus la 

poêle est ut i l isée , mei l leure est la cuisson • Plus 

el le est noire , moins el le attache • 
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PRIMARY

Matière corps

Qualité

Montures

Matière

Fixation

Fond rapporté

INDUCTION

Recommandé
pour

Qualités 

Entretien

Epaisseur

Matériau multicouche
magnétique
Alliance acier
inoxydable  et aluminium

Acier inoxydable Acier inoxydable Acier inoxydable Matériau multicouche
magnétique
Alliance d’acier inoxydable et 
d’aluminium

de 2 à 2,7 mm
selon modèles selon tailles selon tailles selon modèles

++++ +++ +++ ++ ++++

Acier inoxydable

Rivetées

Acier inoxydable

Soudées

Acier inoxydable

Soudées

Fonte d’inoxFonte d’inox

RivetéesRivetées

Queue tube ventilée Queue tube Queue tubeQueue ergonomique

OUI OUIOUI

Professionnel
Usage intensif
Induction

Vitro-céramique

Professionnel
Usage intensif
Induction

Vitro-céramique

Professionnel 
Particuliers

Vitro-céramique

Professionnel 
Particuliers

Vitro-céramique

Professionnel - Particuliers
Présentation sur table
Cuisson sur induction

Vitro-céramique

Transmets rapidement
la chaleur
Circuit de chauffe parfait
Cuisson régulière et 
homogène
Queue garantie 
basse température

Robustesse
Elegance
Résistance
Circuit de chauffe 
parfait sur tout le fond
Queue rivetée 
indémanchable
‘à la Française’

Circuit de chauffe 
parfait sur tout le fond

Finition Poli brillant Poli brillant Poli brosséPoli brillant Poli brillant

Epaisseur du fond 

Robuste

Cuisson ultra-rapide
Vitamines préservées
Circuit de chauffe parfait
Cuisson régulière et 
homogène
Queue ergonomique

Lave-vaisselle Lave-vaisselle Lave-vaisselle Lave-vaisselle Lave-vaisselle

Matériau multicouche
magnétique
Alliance d’acier inoxydable et 
d’aluminium

selon modèles

++++

Fonte d’inox

Rivetées

Professionnel - Particuliers
Présentation sur table
Cuisson sur induction

Vitro-céramique

Poli brillant

Cuisson ultra-rapide
Vitamines préservées
Circuit de chauffe parfait
Cuisson régulière et 
homogène
Queue ergonomique

Lave-vaisselle



LA SOLUTION
BUFFET

® viennent remplacer les imposants cha-

-

ÉLÉGANCE

PRATIQUE POUR TOUS

Les mets les plus variés - sucrés , salés , chauds ou froids - peuvent être 

donnant ainsi une valeur ajoutée incontestable aux buffets. 
® est parfaite 

pour les cuisines ouvertes ou table tops.

Le buffet se prépare plus facilement; les ustensiles sont directement remplis 
au fur et à mesure et restent chauds.

nombre de convives. De plus, la mise en place se fait rapidement. 

TOUJOURS CHAUD

tout le récipient et pas seulement au fond. Ainsi les mets sont uniformément 
.

PRÉPARATION RAPIDE

est idéal pour cuisiner devant les clients.
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90% CUIVRE - 10% INOX - Epaisseur 2 mm
Finition poli brillant.

Fond spécial INDUCTION en inox ferro-magnétique.
Pour toutes sources de chaleur.

Queue et anses ergonomiques « à la Française»
rivetées en fonte d’inox.

Le Cuivre pour une cuisson exceptionnelle
L’ inox pour un entretien facile

L’ élégance en Cuisine, en Buffet et sur la Table

























notes



Pr
ép
ar
at
io
n

Pr
ép
ar
at
io
n









 
Utilisations: à chaque consistance son entonnoir

     LIQUIDE FLUIDE                  LIQUIDE FLUIDE                            EPAIS MOUSSEUX               EPAIS DENSE

Les DISTRIBUTEURS AUTOMATIQUES par de Buyer
Remplir , dresser , couler , garnir , décorer

Pour Traiteur , Collectivité , Boulangerie , Pâtisserie , Restauration

3353 3354.12 3354.02 3354.50 3358.00

Volume

Sauce salée
et sucrée

Gelée chaude

Pâte de fruits 
chaude
Crème 
Coulis épais

Sirop (chauds)

Liqueur

Mousses/
Entremets

Pâte à gâteau

Appareil Financiers
Madeleines Cakes

Pâte à choux

Moelleux chocolat

Génoise

Caramel chaud

Biscuit Joconde

Crème pâtissière

0,8 L.

ø 7 mm
supporte 80°C max.

1,5 L.

3 débits
ø 8 mm 

et buses ø 4 & 6 mm

2 douilles fournies 
U8 & D8

Douilles au choix

3 débits
ø 8 mm 

et buses ø 4 & 6 mm

1,9 L. 3,3 L.

ø 15 mm

0,8 L.
Buse

Fromage blanc 
compote de fruit











diamètre 
gravé sur le manche

Forme ergonomique du manche pour insérer le 
pouce. Empêche l’ustensile de pivoter, même avec les 
mains grasses ou humides.
Bonne prise en main sans fatique.

Inclinaison idéale du manche. Convient pour tous les 
récipients, y compris les marmites profondes.

Louches parfaitement sphèriques sur toute la 
hauteur de la calotte. Indispensable pour verser sans 
«bavures».

Perforations des écumoires : 
de diamètres et fréquences étudiés, réparties sur 
toutes la surface. Finition et ébavurage soignés

Ustensiles se terminant avec un crochet stable.
Convient pour les barres d’accroche rondes ou carrées, 















Le FOUET UNIVERSEL par DE BUYER

Mélanger, Battre, Aérer, Emulsionner...
L’ustensile indispensable en cuisine, pâtisserie, boulangerie :

le fouet universel de Buyer se décline en 6 tailles 
pour toutes vos préparations :

sauces, émulsions, blancs en neige, crèmes, pâtes à gâteaux...

LA GAMME

HYGIÈNE PARFAITE

2610.35  Fouet universel L.35 cm
2610.40  Fouet universel L.40 cm
2610.45  Fouet universel L.45 cm
2610.50  Fouet universel L.50 cm\
FOUET A BLANC
2611.35  Fouet universel L.35 cm
2611.45  Fouet universel L.45 cm

Stérilisable

Manche  anti-glisse au design in-
curvé  pour éviter que le fouet ne 
tombe dans le récipient.

Préhension optimisée 
dans les 2 sens .

Manche ergonomique 
 isolant 

 Hygiène parfaite
Stérilisable

Trou : accrochage et 
égouttage faciles

Fils en inox  
qualité  ressort
indémanchables

Élastomère)SOLIDE

PROFESSIONNEL

ERGONOMIQUE

GömA
Fouet Universel
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Moules souples ANTIADHÉSIFS - SILICONE ALIMENTAIRE
DÉMOULAGE ET NETTOYAGE FACILES

Avant la première utilisation :
• Laver à l’eau savonneuse ou le mettre au lave-vaisselle.

graisser le moule.
Cuisson : 

• Les températures de cuisson sont identiques à celles appliquées avec les moules métalliques traditionnels.
• Pour une utilisation dans un four à chaleur  tournante, placer la grille au milieu du four - Pour une utilisation dans un four traditionnel, placer 

 

Pro

Procédé de fabrication:

Matière :

Perforation R’SYSTEM®

Couleur:

congélation:

Cuisson au four:

Quality :

Recommandé pour :

Tailles disponibles : 

Mousse de silicone de qualité 
supérieure avec poudre de métal

Injection

Pur silicone platinum Pur silicone platinum

Injection Injection

G u a r a n t i  s a n s  p e r o x y d e  e t  s a n s  s o l v a n t s
OUI OUI

Professionnels Professionnels

Modèles mini, portions et 

bûches

de moules individuels

Technologie brevetée Elasto-
moule®.

Transmission parfaite de la cha-
leur et du froid grâce aux micro-
bulles de la mousse de silicone et à 
la poudre de métal incorporée. 
Caramélisation des sucs pour un 
meilleur goût.
Formes parfaites aux arêtes nettes.
Facilité de démoulage.

Silicone alimentaire spécial 

usage intensif

sur la plaque - Productivité

Perforations R’SYSTEM®

Qualité standard

®
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Recharge 0.75L. 
avec couvercles

 hermétiques
pour stocker une 
autre préparation

Vendue séparément

Livré avec 
2 douilles en plastique 

alimentaire

Piston à pression

Pour remplir, garnir et décorer 
Travail facile, rapide, précis et soigné
Plus facile à remplir que la poche pâtissière

Poignée ergonomique et manche 
confort en polypropylène surmoulé 

TPE ergonomique et anti-glisse 
pour une prise en main sûre

Système de fermeture sûr
et facile «1/4 tour»
avec indicateurs

Qualité professionnelle
Mécanisme en inoxSystème de piston souple

pour stopper l’écoulement 
entre 2 pressions

Mollette pour régler 
facilement la pression 

pour doser la quantité à verser
(de 1 à 5 cl) 

Graduation en cl et en oz.

Douille démontable 
et interchangeable. 

S’adapte à toutes les 
douilles plastique 

cannelées, lisses ou 
autres modèles  de la 
gamme de Buyer (ref. 

4128/4129/4130/4131/4132)

Contenant 0.75 L
en plastique transparent

Permet de visualiser 
le niveau de remplissage

Graduation en cl et en oz

®

Système de piston souple
pour stopper l’écoulement 

entre 2 pressions

Piston à pression

Pour remplir, garnir et décorer 
Travail facile, rapide, précis et soigné
Plus facile à remplir que la poche pâtissière

®

Qualité professionnelle
Mécanisme en inox
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« Les présentes conditions générales de vente s’appliquent à 
toutes les ventes conclues par notre société et ne peuvent 

présentes conditions générales de vente constituent le socle de 
la négociation conformément aux dispositions de l’article L 441- 6 
du Code de commerce. »

1 - DOCUMENTS :
Tous les textes, renseignements, caractéristiques ou reproductions photographiques présents dans nos 
tarifs, catalogues ou documentations ont une valeur indicative uniquement, sans garantie. Ils ne peuvent en 
aucun cas engager notre responsabilité en cas d’inexactitude. Nous nous réservons le droit d’y apporter toute 
modification, sans avis préalable.

2 – COMMANDES : 
Les commandes ne sont définitives que lorsqu’elles ont été confirmées par écrit. En raison d’une situation 
de pénurie, la société DE BUYER répondra aux commandes en fonction de leur ordre d’arrivée et dans la 
mesure de ses disponibilités.
Toute modification ou résolution de commande de produits catalogue demandée par le client ne peut être 
prise en considération que si elle est parvenue par écrit au moins 5 jours avant l’expédition des produits 
catalogue.
La société DE BUYER se réserve le droit d’apporter à tout moment toute modification qu’il juge utile à ses 
produits et de modifier sans avis préalable les modèles définis dans ses prospectus ou catalogues.

3 - PRIX :
Les prix du tarif s’entendent en Euros, emballage compris, sauf pour les emballages spéciaux taxés en sus, 
nets, transport non compris.
Les prix sont donnés sans engagement de notre part et peuvent être modifiés à tout moment sans préavis. 
La facturation s’effectue selon le tarif en vigueur à la date d’expédition. 

4 - REMISE :
Le client pourra bénéficier de réduction de prix en fonction des quantités acquises ou livrées en une seule fois 
et un seul lieu, ou de la régularité de ses commandes.

5 – APPROVISIONNEMENT, COMMERCIALISATION EN LIGNE :
La distribution en ligne doit être approvisionnée exclusivement en Produits auprès de la société fabricante. 
La distribution en ligne a pour but de commercialiser les Produits qu’au consommateur final ou à des 
distributeurs agréés membres du réseau de distribution sélectif de la société. 

L’acheteur s’interdit expressément en conséquence de vendre les Produits à des revendeurs non agréés, 
grossistes ou négociants, obligation essentielle du contrat sans laquelle les parties n’auraient pas contracté.
 
La commercialisation des Produits au moyen d’un site Internet est soumise à une Charte d’agréement.
La Charte d’agrément du site Internet ou de refus d’agrément sera communiquée à l’acheteur dans un délai 
de trente jours suivant la réception d’un dossier complet de demande d’agrément.

L’agrément pour la vente des Produits par l’intermédiaire d’un site Internet est accordé à l’acheteur pour une 
durée d’un an à compter de la signature des présentes et se renouvellera par tacite reconduction pour une 
nouvelle période d’un an, sauf dénonciation préalable par l’une ou l’autre des parties, moyennant le respect 
d’un préavis d’un mois.
 
En cas de manquement de l’acheteur sur le site en ligne à l’une des quelconques obligations lui incombant 
au titre des présentes, et s’il ne met pas fin aux dits manquements dans un délai de quinze jours suivant une 
lettre de mise en demeure de la société par courrier recommandé avec accusé de réception lui demandant 
d’y remédier, le présent contrat sera résilié de plein droit.

L’acheteur en distribuant en ligne s’engage à apporter les meilleurs soins à la vente des Produits sur Internet, 
à se conformer aux exigences légales et notamment à ;
- ne vendre les Produits qu’au consommateur final au détail, et à ne répondre qu’à des demandes normales 
de cette catégorie d’acheteur,
- disposer en permanence d’un stock suffisant conservé dans des conditions adaptées pour faire face aux 
demandes de Produits des consommateurs, et à défaut retirer les Produits de l’offre en l’absence de stocks 
permettant de répondre à la demande, les conditions de stock étant défini dans l’agrément.
- livrer les consommateurs en fonction des stocks disponibles dans la limite de 2 unités d’une même référence 
par commande,
- indiquer les délais habituels de livraison au client, qui ne doivent pas excéder 8 jours à compter de la 
commande par Internet, ainsi que l’existence de son droit à rétractation,
- indiquer les modalités de paiement, de livraison et d’exécution ainsi que la validité de l’offre et du prix,

L’acheteur en distribuant en ligne s’engage à respecter la législation spécifique à la vente sur Internet et à la 
réglementation applicable en général. Il s’engage à faire des offres transparentes au consommateur, apporter 
conseil et assistance au consommateur, et à avoir un service après-vente.

6 - REGLEMENT :
- Applicable pour la France :

Nos factures sont payables à 30 jours date de facture, net sans escompte. Pour les règlements comptants, à 
savoir reçus sous les 10 jours maximum de la date de facture, le client a la possibilité de déduire un escompte 
de 0.50 %. Au delà de l’en-cours de facturation autorisé par nous, et modifiable à tout moment, nos factures 
sont payables par avance.

- Applicable pour l’Export : 
Les premières commandes sont payables par avance. Tout autre mode de paiement ne peut intervenir 
qu’après remise des références commerciales et bancaires d’usage, et reste sujet à l’accord de notre société 
d’assurance-crédit. 
Tout impôt, taxe, droit ou autre prestation à payer en application des règlements français ou ceux d’un pays 
importateur ou d’un pays de transit sont à la charge du client.

- Applicable pour la France et l’Export : 
Les commandes résultant d’une fabrication spéciale, réalisées sur plan, seront payables d’avance pour 1/3 
de leur montant à titre d’acompte.

En cas de non-respect d’une échéance et de retard de paiement, toutes les sommes dues deviennent 
immédiatement exigibles et toutes les commandes en cours sont suspendues.
De plus, au regard des termes de l’article L 441-6, l’acheteur est redevable de plein droit de pénalités 
calculées sur les montants dus par l’application d’un taux égal à 3 fois le taux d’intérêt légal en vigueur au 
jour de son exigibilité .En vertu de l’article L441-6 al 12 du Code de commerce modifié par la loi du 22 mars 
2012 et en application de l’article D.441-5 du Code de commerce, une indemnité forfaitaire pour frais de 
recouvrement de quarante (40) euros est due de plein droit par l’acheteur dès le premier jour de retard. Si les 
frais de recouvrement exposés sont supérieurs, une indemnisation complémentaire sur justification pourra 
être demandée par la société

Si, suite à un accord particulier, la date de paiement mentionnée sur la facture est postérieure au délai indiqué 
dans les conditions générales de vente, c’est la date portée sur la facture qui est prise en compte.
Toutes les conditions précitées, s’entendent sous couvert des garanties accordées par les assurances crédit.

En cas de défaut de paiement, quarante-huit heures après une mise en demeure restée infructueuse, la 
vente sera résiliée de plein droit si bon nous semble et nous pourrons demander, en référé, la restitution 
des produits, sans préjudice de tous autres dommages et intérêts. La résolution frappera non seulement la 
commande en cause, mais aussi, toutes les commandes impayées antérieures, qu’elles soient livrées ou en 
cours de livraison et que leur paiement soit échu ou non.
Au cas de paiement par effet de commerce, le défaut de retour de l’effet dans les délais légaux, sera 
considéré comme un refus d’acceptation assimilable à un défaut de paiement. Toute détérioration du 
crédit du client pourra justifier l’exigence de garanties ou d’un règlement par avance, avant exécution des 
commandes reçues. En aucun cas les paiements ne peuvent être suspendus ni faire l’objet d’une quelconque 
compensation sans un accord écrit et préalable de la société DE BUYER.

7 - PORT et EMBALLAGE, ASSURANCE, LIVRAISON :
Même pour les envois franco, les marchandises voyagent toujours aux risques et périls de l’acheteur à 
qui il appartient de vérifier les marchandises à l’arrivée, et d’exercer s’il y a lieu tous recours, par lettre 
recommandée avec AR, contre les transporteurs, qui sont seuls responsables des avaries, vols, pertes, ou 
retards.
Nos délais de livraison sont donnés à titre indicatif seulement et ne courent qu’après la commande ferme 
et définitive. La société de Buyer s’efforce de les respecter. Les retards ne peuvent en aucun cas justifier 
l’annulation totale ou partielle de la commande, ni donner droit à retenue ou à paiement de dommages 
intérêts. 
La société de Buyer ne sera en aucun cas responsable des dommages directs et indirects, quels qu’ils soient, 
pouvant résulter du dépassement des délais de livraison.
Les risques de perte ou de détérioration des produits et tout risque de responsabilité lié à l’existence ou 
l’utilisation des produits se transmettent au client dès leur livraison. Le client s’engage donc à souscrire toute 
assurance pour couvrir les produits contre tout risque notamment d’incendie, de vol, et dégâts des eaux. 
À défaut d’instructions d’expédition particulières par le client, de Buyer pourra faire effectuer le transport par 
le transporteur de son choix sans que sa responsabilité puisse être engagée. 
En outre, en cas d’interruption du travail pour cas de force majeure, les marchés sont suspendus et notre 
responsabilité dégagée.
8 – RECLAMATIONS ET RETOUR DE MARCHANDISE :
Nous n’acceptons aucun retour d’office. Les retours de marchandises ne sont autorisés qu’après acceptation 
écrite de notre part, et circuleront FRANCO. Ils ne porteront que sur des marchandises livrées depuis moins 
de 20  jours. Ils donneront lieu, après analyse et décision de notre service qualité, à un remplacement du 
produit reconnu défectueux par de Buyer ou à un avoir qui sera délivré par rapport au prix net facturé.
Pour tout retour de marchandises dû à une erreur du client quant à  la  quantité commandée, le code (le 
numéro de référence mentionné sur l’ordre faisant foi), nous déduirons de la valeur de l’avoir correspondant 
30 % du montant de la marchandise retournée pour frais de restockage et frais de port payés par de Buyer 
lors de l’expédition de la marchandise, après vérification quantitative et qualitative des produits.
Restrictions :       Dans tous les cas ne seront pas repris :

  - Les produits endommagés, utilisés ou stockés dans des conditions 
défavorables, utilisés de façon anormale, inappropriée,

  - Les fabrications et commandes spéciales, et produits « hors catalogues ».
Tout type de réclamation devra être signalé par lettre recommandée avec accusé de réception dans un délai 
maximum de 8 jours après la date de livraison. 
En cas de réclamation sur des articles, notre responsabilité est limitée au remplacement de la pièce ou de 
l’article défectueux, sans qu’il y ait lieu d’accorder, en aucun cas et pour quelque raison que ce soit, une 
indemnité quelconque. Les frais d’envoi des pièces ou articles, et de retour des pièces ou articles défectueux 
sont à la charge de l’acheteur.

9 –CONDITIONS  D’UTILISATION DES MARQUES ET DES SUPPORTS PUBLICITAIRES:
Les relations commerciales établies entre la société et l’acheteur ne donnent aucun droit à l’acheteur sur les 
supports publicitaires, marques ou tout autre signe distinctif de la société. Tout usage par l’acheteur de ces 
éléments doit obtenir l’approbation préalable et écrite de la société.

L’usage par l’acheteur de ces supports publicitaires, marques et signes distinctifs sur des documents 
commerciaux notamment publicités, catalogues, prospectus, répertoires professionnels, etc., est soumis à 
l’accord préalable et exprès de la société De Buyer.
En cas de faute de l’acheteur dans la reproduction ou l’utilisation de l’un de ces éléments, la société De Buyer 
sera en droit de réclamer le dédommagement du préjudice subi.

L’acheteur s’interdit de procéder à des opérations promotionnelles (soldes, discounts, promotion…) sur les 
produits fournis sous la marque de la société De Buyer  sans l’accord exprès et préalable de cette dernière. 
Toute vente de marchandises contrefaites et/ou dont la ressemblance avec ceux de la société De Buyer 
(produit lui-même, conditionnement, marque, logos…) serait susceptible d’entraîner une confusion dans 
l’esprit du public est prohibée.
La société De Buyer se réserve la possibilité de faire évoluer les caractéristiques techniques des produits 
fournis sans en informer au préalable l’acheteur. 

Le non-respect des dispositions ci-dessus pourra entraîner, au choix de la société De Buyer, la suspension 
des livraisons, la remise en cause du contrat et/ou une indemnisation du préjudice subi.

10 – GARANTIE DE FABRICATION :
La garantie des produits est de 1 an à compter de la date de livraison.

Elle s’applique aux produits utilisés dans des conditions normales et appropriées d’utilisation 
et pour lesquelles un défaut de fabrication est constaté par notre service Qualité. 

Elle ne s’applique par pour les produits endommagés, utilisés ou stockés dans des conditions 
défavorables, utilisés de façon anormale, inappropriée et les fabrications spéciales. 

Elle ne joue pas pour les vices apparents.

Afin de faire valoir ses droits, l’acheteur devra, sous peine de déchéance de toute action 
s’y rapportant, informer la société DE BUYER, par écrit, de l’existence des vices dans un délai de 2 ans à 
compter de la  date de découverte du vice.

La société DE BUYER remplacera ou fera réparer les produits ou pièces sous garantie jugés défectueux par 
son service qualité. Le remplacement des produits ou pièces défectueux n’aura pas pour effet de prolonger 
la durée de la garantie ci-dessus fixée.
 
Les articles spéciaux réalisés suivant des modèles ou dessins fournis par l’acheteur engagent la seule 
responsabilité de l’acheteur en matière de brevets et de contrefaçon.
Soucieux d’en améliorer la qualité nous nous réservons le droit d’apporter à nos articles toutes modifications 
que nous jugerions nécessaires.

11  - CLAUSE PENALE  : 
L’acheteur s’engage à verser, à titre de clause pénale, conformément à l’article 1229 du code civil, une 
indemnité forfaitaire de 15% HT du contrat, pour le cas où il n’exécuterait pas l’une quelconque des 
obligations mises à sa charge. La pénalité est indivisible et acquise à la société De Buyer quand bien même 
ce dernier solliciterait la résolution du contrat. La présente clause n’interdit pas à la société De Buyer de 
demander en justice l’indemnisation de la totalité du préjudice que lui causerait l’inexécution si celui-ci 
s’avérait supérieur au montant de la clause pénale.
12 - RESERVE DE PROPRIETE :
En cas de défaut de paiement par le client de tout ou partie du prix de la commande, la société DE BUYER se 
réserve, jusqu’au complet paiement, un droit de propriété sur les produits vendus, lui permettant de reprendre 
possession desdits produits. Tout acompte versé par le client restera acquis à la société DE BUYER à titre 
d’indemnisation forfaitaire, sans préjudice de toutes autres actions qu’il serait en droit d’intenter de ce fait 
à l’encontre du client.
13. FORCE MAJEURE :
La société est libéré de plein droit de ses obligations si les conditions de paiement n’ont pas été observées 
par l’acheteur ou en présence d’un cas de force majeure ou d’évènements tels que :  conflit du travail, 
grève totale ou partielle dans la société ou ses fournisseurs, prestataires de services, transporteurs, postes, 
services publics, indisponibilité de matière première ou d’énergie, injonction impérative des pouvoirs 
publics (interdiction d’importer, embargo), accidents d’exploitation, bris de machines, explosion, épidémie, 
guerre, conflit armé, attentat, tremblement de terre, réquisition, incendie, inondation, accidents d’outillage, 
défaillance ou carence d’un fournisseur ou sous-traitant. La société tiendra l’acheteur informé, en temps 
opportun, des cas ou évènements de force majeure
14  - REGLEMENT DES LITIGES ET JURIDICTION :
LE TRIBUNAL DE COMMERCE D’EPINAL (88 France) EST SEUL COMPETENT, y compris en cas de 
recours en garantie ou de pluralité des défendeurs. Seule la loi française est applicable.

Pour le paiement de nos factures :  Banque CIC F–70 000 VESOUL 
    IBAN : FR76 3008 7331 8200 0212 9910 108 
    BIC CMCIFRPP

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 

Banque Société Générale – F-54000 Nancy
IBAN : FR76 3000 3014 6000 0201 2284 759
BIC : SOGEFRPP

Bank KOLB SA  F-88500 MIRECOURT  
IBAN : FR76 1325 9023 2010 2718 0020 048 
BIC : NORDFRPP



PRESENTOIR PIZZA

REF. 5000.12 (vide)
Largeur 107 cm
(avec broches) 
prof. 72 cm - ht 180.7 Cm

Ht 255 cm - Largeur 130 cm - Prof. 60 cm.
Poids : 68 kg à vide, étudié pour supporter 
une charge de 500 kg.
Crochets standard : Fixation sur barres ou 
sur fils. L. 27 cm, ø 8 mm.

Présentoirs Mandoline   Cont. 8 Mandolines

2016.99  VIPER  Dim. 57 x 30 x 164 cm   

2012.99  Mandoline Ultra  Dim. 67 x 27 x 165 cm

2015.99 Mandoline Swing  Dim. 67 x 27 x 165 cm

Nous consulter 
pour la composition de présentoirs
et les conditions de mises en dépôt

Présentoir de comptoir
Cercles inox Pâtisserie 
REF : 3900.00
Dimensions : 385 x 350 x Ht 504 cm 

VITRINE COUTEAUXGRILLE

REF. 4299.00 (vide)
Structure inox équipée d’une barre aimantée
dim. L. 71 x 47.5 x Prof. 16 cm
16.3 kg (vide)

Colonne moules souples 
Réf.1900.01B

Hauteur 180 x 60 cm ( 9 crochets)

Présentoir  MINERAL  B ELEMENT
Réf. 5000.08

Encombrement au sol 64 x 64 cm
Livré avec écran video MINERAL



étagère 
en option

étagère 
en option

VERSION A

étagèree 
en optioonnnn

étagère
en optio

VERVERVERVERVERVERVERVERVERVEEEE SION AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN A

PRÉSENTOIR  ‘TOUR’ 
pour une boutique animée avec un présentoir original qui attire les regards.
Mettez en valeur le ‘Made in France‘ ! 
le présentoir TOUR , disponible en version 4 faces ou 6 faces , possède tablettes et crochets amovibles et accueille au 
choix les gammes :
• FRENCH COLLECTION • PRIMA MATERA • AFFINITY • ELASTOMOULE • MINERAL B ELEMENT

Possibilité d’avoir 
une version présentoir bas 
L. 1156 mm x Prof. 584 mm
Hauteur 1482 mm

PRESENTOIR TOUR 4 FACES 5000.09
60 x 60 cm Ht 200 cm - Livré avec écran video 

PRESENTOIR TOUR 6 FACES 5000.13
ø 100 cm Ht 200 cm - Livré avec écran video 

PRÉSENTOIR MODULAIRE
Parfait en mural mais aussi position centrale 
sur le lieu de vente.
Différents modules possibles selon les gammes à pré-
senter : nous consulter pour définir la composition de 
votre présentoir.

RECTO VERSO : visibilité des 2 côtés et 
possibilité d’accrocher dans les 2 sens sur le 
panneau.
Dim. standard (sans les 2 étagères rotatives en 
option) : L. 1156 mm x Prof. 584 mm Ht 2092 cm

REF 5000.14

EXEMPLES D’AGENCEMENT EN MAGASIN :

4 présentoirs en vague
3 présentoirs en arc

VERSION A VERSION B VERSION C VERSION D VERSION E



0125   158

0236   134

0237   140

0812    105

0816    37

0820    36

1701    121

1702    121

1703    122

1704    120

1705    122

1706    122

1707    121

1708    121

1709    122

1710    121

1711    122

1712    123

1713    123

1714    123

1715    120

1718    120

1721    120

1800    119

1831    118

1832    118

1833    118

1834    118

1836    116

1843    117

1844    116

1845    117

1850    117

1851    117

1852    115

1853    116

1856    115

1858    115

1859    115

1861    116

1866    114

1868    114

1869    114

1870    119

1871    119

1872    119

1873    114

1874    113

1899    119

1960    124

1961   125/126

1962    126

1963   127

1964    126

1966    127

1967    124

1968    125

1969    127

1970    128

1971    128

1975    126

1976   124

1977    125

1978    126

1979    128

1980   129/130

1981    129

1982    129

1983    129

1984    129

1985    130

1989    130

1990    130

1994    127

1996    125

1997    125

1999    127

2000    11

2004    92

2005    16

2007    92

2009    106

2011    13

2012    11

2015    11/12

2016    9

2017    7

2040    192

2111    173

2112   173/174

2113    174

2114   178/179

2115    175

2116    176

2117    174

2118    175

2119    176

2120    177

2125    178

2126    176

2128    175

2129    175

2130    177

2140    98

2321    102

2601    97

2604    100

2610   100/188

2611   100/188

2612    15

3000    186

3002    165

3003    164

3005    186

3006   145/146

  148/149

  151-154 

  187

3007    187

3010    97

3011    97

3014   150/165

3015    164

3017    164

3018    164

3021    95

3023    155

3027   151/153

3028    140

3037   152/153

3040    150

3041    95

3050    157

3052    192

3065    154

3069   151/153

3070    153

3076    151

3077   151/153

3078    153

3079    153

3081    157

3085    167

3091    148

3093    148

3094    153

3095    155

3096    153

3099   145/146

  147/152

3101    153

3103    153

3106    153

3111    69

3112    64

3121    68

3122    33/68

3123    68

3125    158

3130    96

3133    155

3134    97

3135    97

3136    97/109

3138    153

3139    153

3141    96

3142    96

3143    96

3144    96

3150    96

3170    97

3201    137

3202    157

3203    156

3204    157

3205    157

3206    157

3208    156

3209    155

3221    198

3222    198

3232    86

3240    86

3242   88

3250    86/189

3271    100

3274    92

3276    92

3280    93

3290    110

3291    110

3293    109

3294   100/109

3300   163/187

3301   163/187

3302   163/187

3305    187

3312    161

3313    161

3314   119/161

3315    140

3316    161

3317    161

3318   146/152

3320    133

3321   134/199

3322    162

3323    161

3324    161

3329    34/41

    54/74/78

3330    134

3332    134

3339    98

3344    98

3350    87/185

3351    87/185

3352    87/186

3353    90/185

3354    87/90  

  184/185

3356    88

3357    91

3358    91/ 184

3360    133

3361    134

3366    134

3371    86/189

3372    86/189

3379     86/189

3390    69

3401    100

3410    65

3411    65

3412    65

3427    65

3429    65/142

3437    69/167

3441    70

3444    62

3445    64

3446    63

3449    68

3451    62

3454    63

3456    63

3459    60/ 62

3462    61

3467    62

3468    61

3470    64

3475    66

3477    67

3478    67

3479    67

3480    67

3481    66

3482    66

3483    67

3484    66

3500    168

3565    92

3570    197

3599    59

3674    60/63

3680    59

3688    59

3690    58/ 169

3691    58

3692    58

3693    59

3694    60

3706    52/55

3708    53/77

3709    54/73  

  78

3718    53

3719    53

3724    53/55

3725    53

3726    53

3727    54

3730    52

3736    52

3740    55

3741    54

3742    53/55

3743    54

3744    54

3750    56

3751    56

3752    57

3753    56

3754    57

3755    57

3756    57

3760    194

3762    194

3769    194

3770    195

3771    195

3784    195

3800    195

3809    196

3820    195

3821    195

3831    195

3833    197

3860   196/197

3869    199

3870    199

3871    199

3875    199

3876    199

3878    199

3879    199

3881    195

3886    199

3905   148/152

3906   149/152

3912    150

3930    86

3937   149/153

3938    153

3939   148/153

3940    149

3941    152
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3942    152

3943    152

3960    198

3979    197

3982    95

3983    95

3984    95

3985    95

3989    149

4021    93

4112   34/41

  54/64

4128    179

4129    91

  179/184

4130    180

4131    180

4132    179

4134    180

4140    105

4200    83/105

4230   103/190

4231   103/190

4232    104

4233    104

4234   104/190

4235    104

4236   104/190

4237    99

4238    99

4239    99

4260    19

4270    21

4271    21

4272    21

4275    21

4280    22

4281    22

4282    23

4283    23

4284    23

4285    23

4286    23

4287    23

4290    24

4291    24

4300    159

4301    159

4302    159

4303    160

4304    160

4307    159

4308    159

4335    107

4336   106/182

4337    106

4338    106

4344    135

 156/157

4346    182

4347    167

 181/182

4348    181

4349    181

4358    136

4359    136

4361    162

4362    162

4370    99

4409    105

4417    192

4418    192

4441    70

4530    86/ 189

4582    158

4591    170

4599    169

4604    88/186

4605    88/186

4650    172

4665    169

4670    162

4682    108

4683    108

4685    108

4687    108

4701    142

4702    142

4703    141

4704    141

4705    141

4706    141

4707    141

4708    142

4709    141

4710    143

4711    143

4712    143

4713    144

4714    144

4715    144

4716    144

4717    143

4718    143

4719    142

4740   102/188

4745   102/188

4761    171

4766    144

4770    166

4781    163

4782    91/186

4783    91/186

4788    99

4802    191

4805    191

4807    191

4813    46

4815    98

4816    98

4826    98

4827    93

4840    162

4843    143

4844    143

4856    181

4858   163/187

4863    180

4875   110/137

4880    162

4881   171/172

4882    171

4884    170

4885   170/172

4886    170

4887    170

4891   102/188

4920    105

4931    135

4933    136

4934    136

4935    136

4937    137

4938    135

4949    198

4959    197

4961    102

4970    109

5020    36

5023    36

5026    37

5030    34

5050    38

5051    38

5110    31

5111    32

5113    32

5114    33

5120    32

5130    31

5131    32

5140    33

5190    31

5290    37

5291    37

5293    38

5300    34

5301    34

5303    35

5314    35

5320    132

5321    132

5340    35

5350    139

5353    139

5356    139/140

5357    139

5359    140

5362    132

5363    132

5530    33

5540    33

5550    32

5610    27

5611    28

5612    29

5613    27

5614    27

5615    28

5616    28

5640    29

5651    29

5652    28

5654    28

5664    29

5670    30

5680    30

6200    83/169

6202    83/169

6206    73

6224    74

6230    73

6232    75

6236    73

6241    75

6242    74

6243    74

6244    74

6247    74

6406    76

6424    76/77

6425    76

6426    77

6427    78

6430    76

6432    82

6436    76

6440    78

6441    77

6442    77

6443    77

6444    78

6445    81/83

6446    82

6447    82/83

6448    81

6449    81

6450    81/ 83

6451    82

6453    83

6454    82

6460    79

6461    80

6462    79

6463    79

6464    79

6465    79

6466    80

6467    80

6468    80

6572    169

6580    83/169  

  189

6581    83/169  

  189

6820    83/154

7011    97

7291    109

7293    110

7350    110

7360    132

7362    132

7363    133

7366    138

7367    133

7368    133

7664    47

8030    47

8040    48

8050    48

8060    48

8070    48

8090    45

8136    138

8137    139

8140    46

8151    140

8161    133

8163    133

8180    45

8181    45

8183    46

8184    45

8185    46

8187    47

8188    46

8210    42

8237    42/138

8308    41

8310    40

8311    40

8313    41

8317    41

8319    41

8321    40

8440    44

8450    43

8460    44

8470    44

8480    43

8481    44

8485    44

8800    162

8939    197

8967    137

040466 167

040509  164

040510  164

042002  154

042003  154

042004  154

042005  154

042010  154

042011  154

042012  154

042013   154

042014  154

042017  154

042030  168

042031  168

042032  168

044080N  166

044085N  166

045000  158

076100  168
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A
Aiguiseur   24

B

C

Cuit-pâtes    64

Cul-de-poule    86

D

E

Entonnoir   88

F

Filtre pour entonnoir   88

G

L

M
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O-P-Q

Passoire   86

Poissonnière    68

R

S

Sautoir acier  28

Support wok    68

T

Tatin, moule    42

W
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