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Baboration de steaks jusqu’d 100mm
de diamétre et 25mm dipasseur

Production spproximative par heure :
1.800 steaks ow 3.600 boulettes

Pourvue d un varisteur de vitesse
Micso de sdcuring sur le couvencle
et wrle disque de moulage
Moteur -0,35 H»

Hectrigue : Mor
Manceuvre b baswe tenson (24v)

Capaché cuve - 11 bres
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Elaboration de stewks jaqu'h 130mm
e dlametre et 25mm dépaisseur

Production spproximative par heure :
1,800 steaks ou 3.600 boulettes

Pourvue d'un variateur de vitesse
Micso de sécuriné wr b couvenche et
sur e disque de moulage

Maoteur: 0.50 HP

Almentation électnque - Monophasique
Marcruvre 4 basse tension (24v)
Capacteé oave : 24 fitres

Steaks ronds

Steaks ovales

Bouettes

Croquettes

Oaguen wécaux
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EHaboraton de steaks de 40mm
Jusqu'd 115mm de diametre. Lépaisseur
es1 réglabie de 20mem jusqu'd 30mm

Production approximative par heure ©
3,600 steaks ou €000 boulettes

Pourvue de deus variateurs de vitesse

Micro de sécurité sue le couvercle
et sur be taps roulant

Moteur - 0,50

Moteur tapis roulant: 01212
Alimencation dectrique : Monophasique
Manceuere 3 basse tension (24v)

Capacité cuve : 24 itres

Toutes nos machines sont équipées
avec un varateur de fréquence
Mitsubishi FR D 700

Riglage de B vitesse de la machine
Amebe

tion du rputime de démanage

Metleur optimiuation ls comommason Jénegle
Protecson thenmigue du moteur

Piglge sutomascue du mosesr

Extabibed since 198y
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Les formeuses série MH

de Gesame sont |a solution
idéale pour les bouchers,
charcutiers et industries
alimentaires qui souhaitent
accélérer le processus

de production.
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